
Cheescake

Cheescake Cheescake Jafa

Premium to�te

Cheesecake torta je sačinjena od korica sa plazma keksom i �lom sačinjenog od specijalno
pripremljenog punomasnog sira - mascarponea.

Torta se preliva nadevom od malina, kupina i jagoda.
Cheescake je ukrašen sa celim voćkama koji i na minus -18c  zadrđavaju svoju svežinu

Osobenost naših torti je izrada po speci�čnoj Gelato tehnologiji koja
garantuje konstantan kvalitet ukusa, vizuelni identitet i svežinu do 12 meseci.

Telefon:



Fantasy sa plazmom

Snežna Kraljica

Cap�i

Čoko san 

Nugat

Jafa

Triolada

Posna Čok -Višnja

Snikers

Doboš

Kapri torta je izrađena od korica i �la sastavljenog od krema, 
bele čokolade i nadeva od jagode. Nadev se pravi po 
Gelato recepturama- isključivo od prve klase jagoda, 

u kome ostaju komadići jagode koji upotpunjuju savršeni ukus kapri torte.
Torta je dekorisana voćnim prelivom od jagode, koji zadržava svoj sjaj i na -18c.

Zahvaljujući Frozen - Fresh tehnologiji Geleto torte posle otapanja zadržavaju pun ukus i 
svežinu kao tek napravljena torta u vašoj kuhinji. Rok u zaleđenom stanju na -18c je 12 meseci 

Čoko San torta napravljena  od kakao korica, čokoladnog �la i čokoladnog krema 
Čokoladni �l se sastoji od pavlake, topljene čokolade i krema od čokolade

Čokoladni krem nanosi se na svaku koricu, a ubacuje se i u �l što torti daje poseban 
ukus čokolade. Torta je prelivena i dekorisana mlečnom čokoladom. 

 Zahvaljujući Frozen - Fresh tehnologiji Geleto torte posle otapanja zadržavaju pun ukus i svežinu 
kao tek napravljena torta u vašoj kuhinji. Rok u zaleđenom stanju na -18c je 12 meseci 

Torta je napravljena od posnih korica prelivenih topljenom
crnom čokoladom. Krem je napravljen po Gelato tehnologiji bez primesa

mleka, jaja, mlečnih proteina ( Kazein ), orašastih plodova. 
Pun ukus torte čini kombinacija naj�nije čokolade, sočne višnje i pavlake proizvedene 

na biljnoj bazi ( Poseban nadev od višnje se proizvodi u fabrici Galeto specijalno za ovu tortu )
Zahvaljujući Frozen - Fresh tehnologiji Geleto torte posle otapanja zadržavaju pun ukus i svežinu 

kao tek napravljena torta u vašoj kuhinji. Rok u zaleđenom stanju na -18c je 12 meseci 

Triolada torta  izrađena je od kakao korica i �la sastavljenog od  tri vrste čokolade.
Prvi čokoladni �l je napravljen od mlečne čokolade, mleka i pavlake

Drugi beli �l je napravljen od bele čokolade, mleka i pavlake.
Treći �l sa kojim se presvlači torta se pravi od crne čokolade, mleka i  tamnog kakaa.

Preliv od crne čoklade ima prepoznatljivu crnu glazuru koja sija i na -18c
Zahvaljujući Frozen - Fresh tehnologiji Geleto torte posle otapanja zadržavaju pun ukus i 

svežinu  kao tek napravljena torta u vašoj kuhinji. Rok u zaleđenom stanju na -18c je 12 meseci 
 

orta inspirisana poznatim ja�a kolačem je izrađena od korica i �la sačinjenog 
od čokoladnog krema i komadića čokolade. Nadev pomorandže koji se 

proizvodi po Galeto tehnologiji isključivo od sveže ceđenog soka pomorandže. 
Čokoladni preliv kremaste strukture je sačinjen od čokolade koja zadržava punoću ukusa

a nakon odmrzavanja lako se seče - ne puca. 
Zahvaljujući Frozen - Fresh tehnologiji Geleto torte posle otapanja zadržavaju pun ukus i svežinu 

kao tek napravljena torta u vašoj kuhinji. Rok u zaleđenom stanju na -18c je 12 meseci 

Nugat Torta je izrađena od kakao korica i �la sastavljenog od  nugat krema koji se pravi po 
Galeto tehnologiji - lešnik paste ( 100% lešnik ) seckanih lešnika. 

U krem se dodaje topljena mlečna čokolada. 
Kremastu strukturu torte upotpunjuje beli �l koji se pravi od belog krema ( 100 % mleko ) 
i mlevenih lešnika  Torta je prelivena nutela kremom i dekorisana lešnikom i čokoladom. 

Zahvaljujući Frozen - Fresh tehnologiji Geleto torte posle otapanja zadržavaju pun ukus i svežinu 
kao tek napravljena torta u vašoj kuhinji. Rok u zaleđenom stanju na -18c je 12 meseci 

Inspirisani njenim snežno belim kremom dobila je ime Snežna Kraljica. 
Torta je izrađena od kakao korica i �la sačinjenog  od mlečnog krema, mascarponea 

i bele čokolade. Nadev se pravi od kupine, po Gelato tehnologiji koja zadržava pun ukus voća
i posle odleđavanja torte nakon 12 meseci. Torta je dekorisana voćnim prelivom od kupine. 

Zahvaljujući Frozen - Fresh tehnologiji Geleto torte posle otapanja zadržavaju pun ukus i svežinu 
kao tek napravljana torta u vašoj kuhinji. Rok u zaleđenom stanju na -18c je 12 meseci 

Fantasy torta je izrađena od �nih tankih korica sa vanilom i 
osvežavajućim kremom od mleka, pavlake, plazma keksa i maline. 

Torta je prelivena belom čokoladom koja se lako seče i nakon odleđavanja
Torta se izrađuje po speci�čnoj Galeto tehnologiji gde ne koristimo

nikakve arome, maragarin, niti se dopunjuju šlagom  kremovi.
Posle otapanja Geleto torte zahvaljujući  Frozen - Fresh tehnologiji imaju 

isti ukus kao sveže torte. Rok u zaleđenom stanju na -18C je 12 meseci 

Snickers torta inspirisana je popularnim slatkisem, izrađena od korica i �la 
sastavljenog od kikirikija,  putera od kirikija i ručno pravljene karamele. 
Torta je prelivena karamel prelivom  i dekorisana mlevenim kikirikijem. 

Zahvaljujuči Frozen - Fresh tehnologiji Geleto torte posle otapanja zadržavaju pun ukus i svežinu 
kao tek napravljena torta u vašoj kuhinji. Rok u zaleđenom stanju na -18c je 12 meseci 

Doboš Torta je izrađena od korica po starinskoj recepturi ručno kuvanog �la 
pravljenog od čokolade, mleka  i jaja.Torta ima 7 korica i 7 slojeva �la 

Prelivena je karamelizovanim  šećerom i čokoladnim kremom. 
 

Osobenost nasih torti je izrada po speci�čnoj Galeto tehnologiji koja garantuje konstantan 
kvalitet ukusa, vizuelni idenditet i svezinu do 12 meseci na -18C.


